
San Silvestro 2026 
I° turno dalle 19.00 alle 21.15

menu Guarini a Torino menu sotto la cupola 

bunet Guarini 

vitello tonnato 

 

tajarin con ragù di faraona 

guancia di manzo brasata al
vermouth petto d’anatra alla Marengo 

plin della tradizione e brodo di
prosciutto 

 
branzino croccante e carpione 

creme caramel con nocciole sabbiate 

44 € perpersona 
bevande e coperto esclusi 46 € per persona 

bevande e coperto esclusi

il menù degustazione è pensato peruna persona e non è condivisibile 



San Silvestro 2026 
II° turno dalle 21.30

menu Guarini a Torino menu sotto la cupola 

bunet Guarini 

vitello tonnato 

 

tajarin con ragù di faraona 

guancia di manzo brasata al
vermouth 

petto d’anatra alla Marengo 

plin della tradizione e brodo di
prosciutto 

 
branzino croccante e carpione 

vellutata di cime dirapa con verdure
croccantie noci 

creme caramel con nocciole sabbiate 44 € perpersona 
bevande e coperto esclusi

54 € per persona 
bevande e coperto esclusi

il menù degustazione è pensato per una persona e non è condivisibile 
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